
群馬県南牧村 

 

ニホンジカ処理加工施設 

「ナンモクジビエ」完成 

　捕獲した有害鳥獣を地域資源として有効利用することを目的に、

南牧村創業等促進事業補助金を活用し、南牧村に食肉処理加工施設

「ナンモクジビエ」が完成しました。 

　群馬県が定める出荷・検査方針に、ナンモクジビエが令和７年７月

１日に追加され、これにより、南牧村で有害捕獲された野生鳥獣肉

（シカ肉）の出荷が可能になります。 

　県内でシカ肉の出荷可能な施設は、㈱箕輪フーズに次いで２施設

目です。 

　南牧村の新たな産業の創出により、地域の活性化やナンモクジビ

エのブランド化を目指していきます。 

 

１ 加工処理施設 

　　ナンモクジビエ　所在地：甘楽郡南牧村大字檜沢４７６番地２ 

 

２ 連絡先 

　　代表　宮﨑大輔 

　　ＴＥＬ　０５０-１７２６-１７５６ 

　　E-mail　venison.and.leather@nanmokugibier.jp 

※施設及び出荷については施設代表に御連絡ください。

令和７年６月３０日 

振興整備部　振興整備課　産業係 

電話：0274-87-2011(代)


